
découvre les propositions
de ce mois !

La dégustation sera servie dans un ordre aléatoire,
mais tu peux demander du menu les propositions que tu préfères,

directement à notre staff !

pizzapizzaLoversLoverspizzaLoverspizzapizzaLoverspizzapizzaLovers



es-tu vegetarien / vegan ?
Dans notre menu tu trouveras de nombreuses

propositions végétariennes    mais tu pourras demander
aussi des ingrédients supplémentaires à ton choix

parmi ceux disponibles dans le menu pour des
combinaisons personnalisées !

de plus nous avons beaucoup d’ingrédients sans
dérivés animaux, pour de nombreuses combinaisons

Vegan friendly à préparer sur mesure !

es-tu intolerant
au  gluten  ou  au lactose ?

communique-le à notre staff, nous préparerons
pour toi une dégustation alternative

et complètement personnalisée
en utilisant uniquement des pâtes SANS GLUTEN et/ou

des fromages sans lactose

Pour tous les enfants
La dégustation Mangia Mangia est pour tous !

mais si tes enfants ont des préférences d’ingrédients
ou des demandes spécifiques, fais-le savoir

à notre staff afin de pouvoir créer pour eux
une dégustation dédiée!

Aide-nous à réduire le gaspillage alimentaire : commande seulement ce que tu sais pouvoir finir :-)



Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes

CIPOLLA E AMARETTI 1, 6, 7, 8, 10

oignons, mozzarella, grana, amaretti
(ajoutés après cuisson) et huile d’olive  

cibrì 1, 6, 7, 10, 12

oignons caramélisés, mozzarella, brie

Caramellata 1,3,6,7,9,10

focaccia stracciatella, saucisse caramélisée
et caciocavallo, origan, huile d’olive

RUCHè 1,6,7,10

mozzarella, salami doux, roquette et 
copeaux de grana (ajoutés après cuisson) 
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PARMIGIANA 3, 7, 1

tomate, aubergines, origan, basilic, grana,
mozzarella fior di latte et huile d’olive 

OCTOPUS 1, 4, 6, 7, 10

poulpe, mozzarella, crème de fromages (fontina,
toma et caciocavallo), zeste de citron (ajouté 
après cuisson)

CRUDELIA 1,6,7,8,10

focaccia stracciatella, jambon cru et noix

GIULIETTA  1,6,7,10  
mozzarella, caciocavallo, aubergines,
mortadelle (ajoutée après cuisson)

CRUDELIA 
focaccia stracciatella, jambon cru et noix

GIULIETTA 
mozzarella, caciocavallo, aubergines,
mortadelle (ajoutée après cuisson)
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Naturellement 
VÉGÉTARIEN

Disponible aussi
SANS GLUTEN

Disponible aussi
SANS LACTOSE

NUVOLA 1 ,6, 7, 10

mozzarella fiordilatte, stracchino, grana (fuori cottura) 

RE SALOMONE 1, 2, 4, 6, 7, 10

mozzarella, gamberi con salmone, prezzemolo e 
zeste di limone (fuori cottura)

nautilus 1, 4, 6, 7, 10

mozzarella, zucchine, stracchino, salmone, 
zeste di limone (fuori cottura)

PESTIFERA 1, 6, 7, 8, 10

mozzarella, stracchino, pomodorini, 
pesto genovese (fuori cottura)

CIPOLLA E AMARETTI 1, 6, 7, 8, 10

oignons, mozzarella, grana, amaretti
(ajoutés après cuisson) et huile d’olive  
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mozzarella fiordilatte, stracchino, grana (fuori cottura) 

1, 2, 4, 6, 7, 10

mozzarella, gamberi con salmone, prezzemolo e 

mozzarella, zucchine, stracchino, salmone, 

mozzarella, stracchino, pomodorini, 

CIPOLLA E AMARETTI
oignons, mozzarella, grana, amaretti
(ajoutés après cuisson) et huile d’olive  

cibrì 1, 6, 7, 10, 12

oignons caramélisés, mozzarella, brie

Caramellata 
focaccia stracciatella, saucisse caramélisée
et caciocavallo, origan, huile d’olive

RUCHè 1,6,7,10

mozzarella, salami doux, roquette et 
copeaux de grana (ajoutés après cuisson) 

PARMIGIANA 3, 7, 1

tomate, aubergines, origan, basilic, grana,
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CIPOLLA E AMARETTI
oignons, mozzarella, grana, amaretti
(ajoutés après cuisson) et huile d’olive  

1, 6, 7, 10, 12

Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes

tomate, aubergines, origan, basilic, grana,
mozzarella fior di latte et huile d’olive 

poulpe, mozzarella, crème de fromages (fontina,
toma et caciocavallo), zeste de citron (ajouté 

focaccia stracciatella, jambon cru et noix

mozzarella, caciocavallo, aubergines,
mortadelle (ajoutée après cuisson)

Naturellement Naturellement 
VÉGÉTARIEN

Disponible aussi
SANS GLUTEN

Disponible aussiDisponible aussi
SANS LACTOSESANS LACTOSE

tomate, aubergines, origan, basilic, grana,

Avec des PÂTES SPÉCIALES sélectionnées pour cette saison !



Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes

CACIO E PEPE 3, 7

mozzarella, crème de pecorino, poivre

tomella 1, 6, 7, 10 

mozzarella, courgettes, salami doux, toma

PORTOFINO 1, 2, 6, 7, 10

focaccia avec stracciatella, tomates séchées, 
pesto génois (ajouté après cuisson)

SELVA 1,6,7,10

mozzarella, cèpes, scamorza et speck
(ajoutés après cuisson)
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pesto génois (ajouté après cuisson)

SELVA 
mozzarella, cèpes, scamorza et speck
(ajoutés après cuisson)
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BUFALINA 1, 6, 7, 8, 10

double tomate, mozzarella de bu�onne en 
tranches, origan, basilic, olives taggiasche 
(ajoutées après cuisson) et huile d’olive  

BOSCOSA 1, 3, 6, 7, 9, 10

mozzarella, champignons champignon, saucisse 
caramélisée, scamorza

STRACCIACCIUGHE 1, 4, 5, 6, 7, 10, 12  
double tomate, stracciatella, anchois, origan 
(ajouté après cuisson)

GRANATA 1, 6, 7, 10, 12  
mozzarella, spianata, aubergines, crème de pecorino
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mortacchio 1, 6, 7, 8, 10

mozzarella et mortadelle, stracciatella,
pesto de pistache et éclats de pistache
(tout ajouté après cuisson)   

bomba a mano 3, 7, 8, 10

mozzarella de bu�onne, oignons, pesto, 
’nduja, tomates cerises, copeaux de grana 
(ajoutés après cuisson)

POLIPATA 4, 7

mozzarella, poulpe*, pommes de terre, olives 
noires, huile à l’ail, persil (ajouté après cuisson)

REMOLO 1, 7, 9 ,12
cèpes, mozzarella fior di latte, crème et persil 
(ajouté après cuisson)

Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènesProduit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes

noires, huile à l’ail, persil (ajouté après cuisson)

REMOLO 
cèpes, mozzarella fior di latte, crème et persil 
(ajouté après cuisson)
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mozzarella, crème de pecorino, poivre

mozzarella, courgettes, salami doux, toma

focaccia avec stracciatella, tomates séchées, 
pesto génois (ajouté après cuisson)

mozzarella, cèpes, scamorza et speck

double tomate, mozzarella de bu�onne en 
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mozzarella et mortadelle, stracciatella,
pesto de pistache et éclats de pistache

3, 7, 8, 10

mozzarella de bu�onne, oignons, pesto, 
’nduja, tomates cerises, copeaux de grana 

mozzarella, poulpe*, pommes de terre, olives 
noires, huile à l’ail, persil (ajouté après cuisson)

cèpes, mozzarella fior di latte, crème et persil 

BUFALINA 1, 6, 7, 8, 10

double tomate, mozzarella de bu�onne en 
tranches, origan, basilic, olives taggiasche 
(ajoutées après cuisson) et huile d’olive  

BOSCOSA 1, 3, 6, 7, 9, 10

mozzarella, champignons champignon, saucisse 
caramélisée, scamorza

STRACCIACCIUGHE 
double tomate, stracciatella, anchois, origan 
(ajouté après cuisson)

GRANATA 
mozzarella, spianata, aubergines, crème de pecorino

mortacchio 1, 6, 7, 8, 10

mozzarella et mortadelle, stracciatella,

Avec des PÂTES SPÉCIALES sélectionnées pour cette saison !Avec des 
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Naturellement 
VÉGÉTARIEN

Disponible aussi
SANS GLUTEN

Disponible aussi
SANS LACTOSE



FOCACCIA
huile d’olive, sel, origan

MARGHERITA  1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic, huile d’olive

MARINARA 1, 6, 10, 12

double sauce tomate, ail, origan, huile d’olive

NAPOLI 1, 4, 5, 6, 7, 10, 12

sauce tomate, mozzarella fior di latte, anchois, origan, basilic 

COTTO 1, 6, 7, 10, 12

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit 

AMERICA 1, 6, 7, 10, 12  
sauce tomate, mozzarella fior di latte, saucisses de poulet et dinde, frites*

SPECK E BRIE 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, speck, brie 

TONNO E CIPOLLA 1, 4, 6, 7, 10, 12

sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon, oignon rouge, origan 

COTTO E FUNGHI 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons, origan

GRECA 1, 6, 7, 10, 12

sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives noires dénoyautées, origan 

CAPRICCIOSA 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons, artichauts,
olives noires dénoyautées, origan 

STRACCHINO E RUCOLA 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, stracchino, roquette 

VEGETARIANA 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, aubergines grillées, courgettes grillées,
poivrons grillés, basilic, origan, huile d’olive

VALDOSTANA 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, fontina

Patatine fritte 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, frites*
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sauce tomate, mozzarella fior di latte, aubergines grillées, courgettes grillées,
poivrons grillés, basilic, origan, huile d’olive

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, fontina

sauce tomate, mozzarella fior di latte, frites*
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Naturellement 
VÉGÉTARIEN

Disponible aussi
SANS GLUTEN

Disponible aussi
SANS LACTOSE

Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes
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0 DIAVOLA 1, 6, 7, 10, 12 

sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata calabraise, origan 

CRUDO E GRANA 1, 6, 7, 10, 12 
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru, copeaux de grana, basilic

BUFALA 1, 6, 7, 10, 12 
sauce tomate, mozzarella de bu�onne en cuisson, basilic, huile d’olive 

SALSICCIA E FRIARIELLI  1, 3, 6, 7, 9, 10, 12
mozzarella fior di latte, saucisse, friarielli, basilic, origan, huile d’olive

SALSICCIA  1, 3, 6, 7, 9, 10, 12  
sauce tomate, mozzarella fior di latte, saucisse, origan, basilic 

PATATE SALSICCIA SCAMORZA 1, 6, 7, 10, 12  
mozzarella fior di latte, saucisse, scamorza fumée, pommes de terre au four, origan 

WURSTEL 1, 6, 7, 10, 12
sauce tomate, mozzarella fior di latte, wurstel

4 STAGIONI 1, 6, 7, 10, 12
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit, champignons,
artichauts, olives noires dénoyautées, origan 

GORGO E noci 1, 6, 7, 8, 10 
mozzarella fior di latte, noix, gorgonzola doux 

4 FORMAGGI 1, 6, 7, 10, 12   
mozzarella fior di latte, toma, sauce tomate, fontina, gorgonzola doux

LA farinata 6
farine de pois chiches, eau, huile et sel

TU VEUX L’ESSAYER FARCIE ?
Demande à notre staff les 
ingrédients que tu préfères !

pas seulement pizza…

tradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionali

Naturellement 
VÉGÉTARIEN

Disponible aussi
SANS GLUTEN

Disponible aussi
SANS LACTOSE

Produit surgelé !!! consulter toujours le tableau des allergènes
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dessertdessert
NUTELLA

1, 6, 7, 8, 10

NUTELLA ET COPEAUX DE COCO
1, 5, 6, 7, 10, 8

CRÈME PÂTISSIÈRE, PÊCHES ET AMARETTI
1, 3, 6, 7, 10, 8

PIZZAMISÚ
1, 3, 6, 7, 10

Pizzamisù PISTACHE
1, 3, 5, 6, 7, 10

CONFITURE AUX FRUITS ROUGES
1, 6, 10, 8, 12



Liste des allergènes

CÉRÉALES CONTENANT DU GLUTEN (c'est-à-dire blé, seigle, orge, 
avoine, épeautre, kamut, ou leurs variétés hybridées) et produits dérivés

CRUSTACÉS et produits dérivés

EGGS  et produits dérivés

Poissons et produits dérivés, à l'exception de :
gélatine ou colle de poisson utilisée comme clarifiant dans la bière et le vin

ARACHIDES et produits dérivés

soja et produits dérivés

lait et produits dérivés including lactose

CÉLERI et produits dérivés

MOUTARDE et produits dérivés

lupins et produits dérivés

Les allergènes sont indiqués sur le menu avec un numéro de référence 
ou dans le registre des allergènes.
Notre production interne est artisanale, il n'est donc pas possible de 
garantir l'absence totale de traces d'allergènes dans les produits finis. 
Même lorsque cela n'est pas spécifié dans la recette, notre personnel est à 
votre disposition pour plus d'informations.

MOLLUSQUES et produits dérivés

GRAINES DE SÉSAME et produits dérivés

ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES à des concentrations supérieures 
à 10 mg/kg ou 10 mg/l, exprimées en SO2

FRUITS À COQUE c'est-à-dire amandes (Amygdalus communis L.), noisettes (Corylus 
avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium occidentale), noix de pécan (Carya 
illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noix du Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera), 
noix du Queensland (Macadamia ternifolia) et produits dérivés


