
Mangia mangia roletto
Via torino, 2

Mangia mangia bussoleno
Via traforo, 16

il nostro format da oggi prevede due tipologie di formati:
° “pizzone famiglia” di diam. 45 (per 2 persone)
° “pizza” standard di diam. 30 (per 1 persona)

novità

  es. asporto h 20.00 mario rossi
        1 pizzone fam. curcuma n. 8
        1 pizzone fam. tradizionale n. 20
        1 pizza integrale n. 18
        1 pizza dolce n. 203

  es. domicilio h 19.30 comune, via torino, 5 nome campanello
        1 pizzone fam. peperoncino n. 155 (no cipolla + salsiccia)
        1 pizza arancia n. 101
       2 farinate n. fa 07
        1 pizza tradizionale n. veg 36



listino asporto & domicilio
(dal martedì alla domenica dalle 19.00 alle 23.00)

“pizzone” famiglia diametro 45  (un gusto a scelta per due persone)

  pizzone - margherita / marinara ............................................................................................

  pizzone - LE CLASSICHE E le VEGAN .........................................................................................

  pizzone - LE SPECIAL .............................................................................................................................

  pizzone - LE pizze GOURMET ..........................................................................................................

  PIZZONE - FAMIGLIA DOLCE ................................................................................................................

  impasto gourmet o senza glutine (in aggiunta) ................................................... 
  

pizza formato standard diametro 30

  margherita / marinara ....................................................................................................................

  LE CLASSICHE E le VEGAN ..................................................................................................................

  LE SPECIAL ......................................................................................................................................................
.
  LE pizze GOURMET ...................................................................................................................................

  Pizza dolce ..................................................................................................................................................

  impasto gourmet o senza glutine (in aggiunta) ....................................................

 
  

le nostre farinate (formato diametro 28)

  tradizionale ..............................................................................................................................................

  farcita (a scelta dal menù) ........................................................................................................
  

*Consegna a domicilio nel raggio di 15 km (con borse termiche)

  entro 10 km ................................................................................................................................................

  oltre i 10 km ................................................................................................................................................

* disponibile solo per il punto di bussoleno (TO)
  
  

€ 10.00

€ 15.00

€ 17.00

€ 19.00

€ 17.00

€  2.00

€  5.00

€  7.50

€  8.50

€ 10.50

€  8.50

€  2.00

n.b. tutte le pizze personalizzate
       o con aggiunta ingredienti
       vengono considerate speciali.



gli impasti gourmet mangia mangia
(lavorati a mano con prodotti naturali senza coloranti)

Codice ordine
(nome impasto)

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

base Impasto tradizionale con maturazione 48 h 

  arancia**

  barbabietola

  spinaci

  olive

  peperoncino

  finocchietto selvatico

  menta

  pesto

  caffè

  canapa sativa

  semi di papavero

 carbone vegetale

  curcuma

  multicereali

  integrale

  BLU SPIRULINA (alga naturale)

  NOVITà: impasto senza glutine

  disponibili per tutte le pizze con aggiunta di 2€  
  



Le pizze classiche
(disponibili in formato standard o famiglia)

Impasto tradizionale maturazione 48 h 

Codice ordine
(nome impasto + n.)

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

Margherita
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte) ....................................................................................................................................

Marinara
(Pomodoro, origano, aglio e olio Evo) .....................................................................................................................

Napoli
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, acciughe, origano e olio Evo) .....................................................................

Würstel
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte e würstel di pollo e tacchino) ......................................................................

Prosciutto
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, prosciutto cotto) ...............................................................................................

Diavola
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, salamino piccante) ...........................................................................................

Salsiccia
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, salsiccia e origano) ..........................................................................................

Greca
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, Olive nere e origano) ......................................................................................

Prosciutto e Funghi
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, prosciutto cotto, funghi Champignon e origano) .............................

4 Stagioni
(Pom., Mozz. Fiordilatte, Prosc. cotto, Champignon, Carciofini, olive nere e orig.) ...........................

4 Formaggi
(Pomodoro, Mozz. Fiordilatte, Gorgonzola, Toma Piemontese e Fontina Valdostana) ...................

Patate
(Mozz. Fiordilatte, patate al forno, origano e olio Evo) ...................................................................................

Patatine e würstel
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, patatine* e würstel di pollo e tacchino) .................................................

Prosciutto Crudo
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte e Crudo San Daniele) ........................................................................................

Speck e Brie
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, Speck Alto Adige e Brie) ...............................................................................

Valdostana
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, prosciutto cotto e Fontina Valdostana) ................................................

01

02

03

04

05

06

07

08

09

10

11

12

13

14

15

16



Le pizze classiche
(disponibili in formato standard o famiglia)

Impasto tradizionale maturazione 48 h 

Codice ordine
(nome impasto + n.)

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

17

18

19

20

21

22

23

Tonno e Cipolla
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, cipolla di Tropea e Tonno) ............................................................................

Pescatora
(Pomodoro, Frutti di mare*, aglio, prezzemolo e olio Evo) ...........................................................................

Vegetariana
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, Melanzane, zucchine, peperoni, origano e olio Evo) .......................

Tricolore
(Mozz. Fiordilatte, pomodorini e Rucola) ..............................................................................................................

Friarielli e Salsiccia
(Mozz. Fiordilatte, Friarielli e salsiccia) ...................................................................................................................

messicana
(Pomodoro, Mozz. Friordilatte, Salamino pic., Cipolla di tropea, Fagioli rossi e Mais) ....................

Capricciosa
(Pom., Mozz. Fiordilatte, Prosc. cotto, Champignon, Carciofini, olive nere e orig.) ...........................

Le pizze vegan
(disponibili in formato standard o famiglia)

Codice ordine
(nome impasto + n.)

Veg 30
veg 31
veg 32
veg 33
veg 34
veg 35
veg 36

VEg 40
veg 41
veg 42
veg 43
veg 44
veg 45
veg 46
veg 47
veg 48

Base pomodoro, olio evo, origano e basilico:

  Peperoni e olive taggiasche ........................................................................................................
  Melanzane, zucchine e peperoni .............................................................................................
  Fagiolini*, spinaci* e olive nere .................................................................................................
  Scarola e olive taggiasche .........................................................................................................
  Friarielli ..........................................................................................................................................................
  Olive taggiasche e capperi ...........................................................................................................
  Cipolla di Tropea, fagiolini e patate ....................................................................................

Focacce con olio Evo: 

  Pomodorini, rucola, origano e olio evo .......................................................................
  Broccoli*, carote, piselli, patate, spinaci* ....................................................................
  Melanzane e pomodorini ................................................................................................................
  Melanzane, zucchine e peperoni ............................................................................................
  Pomodori secchi e olive taggiasche .................................................................................
  patate, carote e piselli .....................................................................................................................
  Asparagi*, spinaci* e patate ...........................................................................................................
  Cipolla caramellata e radicchio ..........................................................................................
  Pomodorini e cipolla di Tropea ...............................................................................................



Impasto tradizionale maturazione 48 h 

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

Bufala (caseificio vallesusa)
(Pomodoro, mozz. di Bufala in cottura, basilico e olio Evo) .........................................................................

Bufalina mangia mangia
(Pomodoro, Bufala fuori cottura , olive taggiasche basilico e olio evo) .................................................

calzone
(Pomodoro, Mozz. Friordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon) ..................................................

Parmigiana
(Pomodoro, mozz. Fiordilatte, melanzane, basilico, grana, basilico e olio Evo) .................................

Nduja e ricotta
(Pomodoro, nduja piccante, ricotta nostrana e rucola) .................................................................................

Gratinata
(Mozz. Fiordilatte, Prosciutto cotto, Asparagi* e Grana) ................................................................................

Salmone Pistacchio e Ricotta
(Mozz. Fiordilatte, pesto di pistacchio, Salmone Norvegese a�umicato e ricotta) ..........................

Radicchio e scamorza
(Mozz. Fiordilatte, radicchio e scamorza) .............................................................................................................

Stracchino Pomodorini e Zucchine
(Mozz. Fiordilatte, stracchino, pomodorini, zucchine, origano e olio Evo) ............................................

mazzancolle Zucchine e Panna
(Mozz. Fiordilatte, mazzancolle*, zucchine, panna e olio Evo) .....................................................................

Pistacchio e Mortadella
(Mozz. Fiordilatte, pesto di Pistacchio e Mortadella Bologna igp) ............................................................

Porcini
(Mozz. Fiordilatte e porcini trifolati) ........................................................................................................................

mela sedano e stracchino
(Mozz. Fiordilatte, mela verde, sedano e stracchino) ......................................................................................

porcini e panna
(Mozz. Fiordilatte, porcini, panna e prezzemolo) .............................................................................................

salmone ricotta e pistacchio
(Mozz. Fiordilatte, salmone a�umicato, pesto di pistacchio e ricotta nostrana) ..............................

pere ricotta e cioccolato
(Mozz. Friordilatte, pere, ricotta nostrana e scaglie di cioccolato f.c.) ..................................................

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

Le pizze special
(disponibili in formato standard o famiglia)

Codice ordine
(nome impasto + n.)



Impasto tradizionale maturazione 48 h 

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

bufala pesto pomodorini e grana
(Mozz. di Bufala, pesto genovese, pomodorini freschi e grana) ................................................................

cipolla caramellata e brie
(Mozz. Fiordilatte, cipolla caramellata e brie) .....................................................................................................

patate e cozze
(Mozz. Fiordilatte, patate, cozze*, pomodorini freschi e prezzemolo) ....................................................

salmone radicchio e stracchino
(Mozz. Fiordilatte, salmone a�umicato, radicchio, stracchino e pepe) ...................................................

zucchine uovo sodo e pecorino
(Mozz. Fiordilatte, zucchine, pecorino, uovo sodo grattugiato e pepe) .................................................

gorgonzola e noci
(Mozz. Fiordilatte, gorgonzola e noci) ....................................................................................................................

gorgo radicchio e speck
(Mozz. Fiordilatte, gorgonzola, radicchio e speck fuori cottura) ...............................................................

Pere e Gorgonzola
(Mozz. Fiordilatte, pere e gorgonzola) ...................................................................................................................

Stracciatella e mazzancolle
(Mozz. Fiordilatte, stracciatella di bufala, mazzancolle* e glassa aceto balsamico) .........................

uovo grattugiato e Tartufo
(Mozz. Fiordilatte, uovo sodo grattugiato, olio al tartufo e grana) ...........................................................

mazzancolle e salsa rosa
(Mozz. Fiordilatte, mazzancolle*, mais, pomodorini, salsa rosa e insalatina) .......................................

cotto e ananas
(Mozz. Fiordilatte, prosciutto cotto e ananas) ....................................................................................................

Salame dolce e toma
(Mozz. Friordilatte, salame dolce e toma locale) ...............................................................................................

Patate salsiccia e provola 
(Mozz. Fiordilatte, patate, salsicci, provola, basilico e olio evo) .................................................................

66

67

68
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73
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Le pizze special
(disponibili in formato standard o famiglia)

Codice ordine
(nome impasto + n.)



Impasto tradizionale maturazione 48 h 

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

stracciatella e pomodori secchi
(IN USCITA: Stracciatella di Bufala, pomodori secchi, grana e olio evo) .................................................

salmone e crema di formaggio
(IN USCITA: Salmone a�umicato, crema di formaggio e insalatina) ........................................................

lardo e miele
(IN USCITA: Lardo di Arnad e miele) .......................................................................................................................

san daniele rucola e grana
(IN USCITA: Prosciutto crudo San Daniele, rucola e grana ..........................................................................

bufala e san daniele
(IN USCITA: Mozz, di Bufala e prosciutto crudo San Daniele) ....................................................................

stracciatella e cipolle caramellate
(IN USCITA: Stracciatella di Bufala e cipolle caramellate) ............................................................................

stracciatella mortadella e pistacchio
(IN USCITA: Stracciatella di Bufala, mortadella e pesto di pistacchio) ..................................................

porchetta di ariccia
(IN USCITA: Porchetta di Ariccia, glassa aceto balsamico e olio evo aromatizzato) ......................

80

81
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Le focacce special
(disponibili in formato standard o famiglia)

Codice ordine
(nome impasto + n.)



Le pizze gourmet
(disponibili in formato standard o famiglia)

16 proposte abbinate ai nostri impasti gourmet  

Codice ordine
(nome impasto + n.)

*   prodotto surgelato
** impasto disponibile secondo stagionalità
!!!  consultare sempre la tabella allergeni

arancia
(Mozz. Fiordilatte, toma locale, lardo di Arnad e miele) ................................................................................

curcuma
(Mozz. Fiordilatte, cacio e pepe) ...............................................................................................................................

caffè
(Mozz. Fiordilatte, mortadella, stracciatella di Bufala, e granella di pistacchio) ................................

blu spirulina
(Mozz. Fiordilatte, salmone a�umicato, mazzancolle* e scorza di limone) .........................................

menta
(Mozz. Fiordilatte, patate, fagiolini, pomodorini, pecorino romano e basilico) .................................

barbabietola
(Mozz. Fiordilatte, Cipolla di Tropea, amaretti e olio evo) ............................................................................

olive
(Mozz. Fiordilatte, polpo*, patate e prezzemolo) .............................................................................................

semi di papavero
(Mozz. Fiordilatte, salame dolce, zucchine e taleggio) .................................................................................

carbone vegetale
(Mozz. Fiordilatte, stracciatella di Bufala, pomodori secchi e olive taggiasche) .............................

multicereali
(Mozz. Fiordilatte, porcini, tartufo e speck) .......................................................................................................

spinaci
(Mozz. Fiordilatte, patate, cipolla di Tropea e porchetta di Ariccia) .....................................................

canapa
(Mozz. Fiordilatte, radicchio, mela verde e gorgonzola) .............................................................................

finocchietto
(Mozz. Fiordilatte, salsiccia, friarielli e scamorza) ..........................................................................................

peperoncino
(Mozz. Fiordilatte, nduja e gorgonzola) ..............................................................................................................

integrale
(Mozz. Fiordilatte, salmone a�umicato, crema di formaggio, ricotta e pistacchio ) ....................

pesto
(Mozz. Fiordilatte, Bufala, pomodorini, cipolla di tropea, pesto e spianata calabra) ....................

101
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Le nostre farinate
(disponibili solo in formato standard diam. 28)

Codice ordine
(nome impasto + n.)

Le nostre pizze dolci
(disponibili in formato standard o famiglia)

Codice ordine
(nome impasto + n.)

Impasto tradizionale a lievitazione naturale 48 h  

  Crema di nocciole ..........................................................................................................................................
  Crema di nocciole e cocco ..................................................................................................................
  Crema di nocciole, pesche e amaretti .......................................................................................
  Crema pasticciera, pesche e amaretti ........................................................................................
  Crema pasticciera, cioccolato a scaglie ...............................................................................
  Crema pasticciera, FRUTTA DI STAGIONE .......................................................................................

farina di ceci, acqua, olio e sale (solo diam. 28) 

  tradizionale .......................................................................................................................................................... 
  farinata al prosciutto cotto ............................................................................................................. 
  farinata con cipolle di Tropea ..........................................................................................................
  Farinata con Verdure (melanzane, zucchine e peperoni) .......................................
  Farinata con crudo e stracciatella ...........................................................................................
  Farinata con pomodori secchi e stracciatella ...............................................................
  Farinata ai 4 formaggi .................................................................................................................................
  Farinata Margherita ......................................................................................................................................
  Farinata con crema di nocciole (dolce) ..................................................................................

partners

Pizza Lovers


